Hofbergli, Bergwirtschaft ob Giinsberg/SO
Gabi Fischer & Andreas Deola
Offnungszeiten: Mi-Fr 11-18h, Sa/So 9-18h
Abends flir Gruppen auf Reservation
Montag & Dienstag Ruhetage



Rindfleisch kaufen wir bei Clemens Elleberger vom Nachbarhof
Langmatt (bio) an der Balmbergstrasse. Das Schweinefleisch stammt
von unseren eigenen Sauli oder von der Stiibi-Metzg in Matzendorf,
die auch unsere S&uli schlachtet & verarbeitet. K&se beziehen wir vor-
wiegend bei der Hofkaserei von Peter & Eveline Blaser im Stdckenhof,
Wangen an der Aare. Das meiste Saison-Gemuse stammt vom Hof der
Familie Jéissli in Niederbipp (bio) oder aus der Region. Manches
Grlinzeug ernten wir auch im eigenen Garten. Das Hausbrot backen
wir selbst, mit Mehl aus der Otti Miihle, Oberwil b. Biiren (bio). Ziipfe
& Kuchen werden ebenfalls hier im Haus nach eigenen Rezepten
gebacken. Und unsere Spezialitat, die Chésbergli produzieren wir
nattirlich auch selber.

Der Kaffee kommt aus der kleinen Rdsterei Café du Monde von
Patrick Willemin in Courchapoix (JU), Tee beziehen wir in Bern
(Langgass-Tee), den Eistee braut der Storkoch Bern flir uns.
Mineralwasser, Bier (Feldschldsschen, Qudllfrisch) und einiges mehr
bringt uns die Firma Ledermann aus Deitingen. Riesling x Sylvaner,
Gamaret und Grappa liefert uns Pierre Mandry (Le Crieur Public), der
seine Weinberge in Founex (La Cote-Nyon, VD) und Choulex (GE)
nach IP-Richtlinien kultiviert. Weiteren Wein beziehen wir beim
Wybrunne in Attiswil.

Wir freuen uns, wenn es lhnen schmeckt!



Das volle Zmorge-Programm konnen wir immer am Sonntag von 9 bis 11h anbieten.
Auf Reservation sind wir auch am Samstag darauf vorbereitet - sonst gibt es dann nur die
kleine Variante. Damit wir genug Rosti etc. parat haben, ist es auch fiir Sonntage empfeh-
lenswert, zu reservieren.

Hausgemachte Zipfe & Brot

Confi & Butter

verschiedene Kase

ein Orangensaft

ein Kaffee (oder anderes warmes Getrank) 18.-

Hausgemachte Zipfe & Brot

Confi & Butter

verschiedene Kase

Rosti & Spiegelei

Speck, fein geschnitten

ein Orangensaft

zwei Kaffee (oder anderes warmes Getrank) 28.-

(1 grosses Zmorge zum Teilen fur 2 Personen 32.-)



Bestellungen durchgehend ab 11.30h

Portion 7.-
Kleine Vorspeise 4.-

Suppe kochen wir immer mit frischen Zutaten.

Portion 6.-
Kleine Vorspeise 4.-

Die Salatsauce machen wir selber (ohne Milchprodukte und Mayonnaise).

2 Stuck mit Salat 20.-
1 Stuck mit Salat 14.-
Unsere Spezialitdt. Eine kugelige Kdseschnitte, aussen schén knusprig,

innen schmelzend. Bekannt in der Genfersee-Region als “Malakoff”. Wir
bereiten sie nach einem eigenen Familienrezept zu. Mit viel Gruyere.

mit Gemuse und hausgemachten Spatzli 24 -

Der Braten ist von italienischen Rezepten inspiriert, das gute Rindfleisch
dazu kommt vom Nachbarhof Ldngmatt (bio). Die Sauce basiert auf einem
selbst produzierten Kalbsfonds, das Gemdlise ist saisonal und die Spétzli
werden schén goldig gebraten.

Angebot siehe Tafeln



Zvieri kann man bei uns (fast) zu jeder Zeit bestellen.

®

Gemischter Teller mit Wurst, Speck und Kase,
garniert mit Zwiebelringen

)

Verschiedene Sorten Kase von Kuh, Schaf und Geiss,
garniert mit Apfelschnitzen & Baumnulssen

Rassige, gerauchte Rindfleischwurst aus der
Bio-Metzgerei Bartschi (Schipfen),
garniert mit Zwiebelringen

S

Rohess-Speck, fein geschnitten,
garniert mit Zwiebelringen

18.50

17.-

11.-

15.-



Unsere Kuchen sehen nicht nur aus wie selbst gebacken — sie sind es auch.

Nach einem besonderen Familienrezept

Ein Engadiner Rezept, erganzt mit eigenen Ideen 6.—

Mit viel dunkler Schoggi und Schoggisttickili.
Auch ein Genuss fiir Leute, die kein Weizenmehl vertragen: Bei diesem Kuchen
verwenden wir weisses Dinkelmehl.

5—
Sorten: Vanille, Schoggi, Erdbeer, Mokka
pro Kugel 2.50
Portion Rahm 1.—

Angebot siehe Tafeln



Kaffee créme

Espresso

Kleine Schale (Milchkaffee im Kafitassli)
Grosse Schale (Milchkaffee im Chacheli)
Kaffee mélange (Kaffee mit Schlagrahm)

Schwarztee Assam

Roiboos nature

Gemischte Krauter (Ringelblume, Minze, Karkade)
Hagebutten-Karkade

Verveine

Pfefferminze

1 Schale Tee, Beutel frisch abgefiillt

Hofbergli-Kafi (mit 2cl Opfu 42% & Schlagrahm)

Appenzeller Rahmkafi (mit 2cl Rahmlikér 18% & Schlagrahm)
Kaffee fertig (mit 2cl Zwetschge oder Chriter 42 %)

Kaffee Luz (Pulver-Kaffee mit 2cl Zwetschge oder Chriter 42 %)

Tee Wy (Schwarztee mit 2cl Rotwein 12%)

Rote Hexe (Krautertee gemischt mit 2cl Opfu 42%)

Tee Rum (Schwarztee mit 2cl Rum 37,5% & Zitrone)
Seelenwarmer (Roiboostee mit 2cl Whisky 40%, Zitrone & Honig)

Schoggi & Ovo warm (dampferhitzt) oder kalt, 2dl
Heisser Holunderbliitensirup mit Zitronenschnitz, 2dl

3.50
4.20

5.50

6.50
6.50
5.50

5—
5.50
5.50
6.—

3.50
3.50



Adelbodner Mineral (mit oder ohne Bisterli)
Elmer Citro

Ramseier Stissmost

Adelbodner Apfelschorle

Rivella rot

Coca-Cola

Eistee (vom Stdrkoch Bern)
Holunderblliten-Sirup

Orangensaft Michel

Rivella blau, 33cl
Coca Cola zero, 33cl
Pepita, 33cl

Hofbergli-Apéro (1dl Weisswein mit Holunderblltensirup)
Gespritzter Weisser (1dl Weisswein mit Mineral od. Citro)

Martini bianco 15%, 4cl

Campari 23%, 4cl / Campari Soda od. Orange

Pastis 45 %, 4cl
Averna 23%, 4cl
Appenzeller Alpenbitter 29%, 4cl

Opfu, Zwetschge, Chriiter (div.) 42%
Alte Zwetschge (Gummenhof) 42%
Williams (Gummenhof) 42%

Grappa au naturel (Le crieur public/VD), 43%

Grappa Paesanella (1) 37,5%

2dl

3—
3—

3—
3—

3—
3—
3.80

3dl

3.80
3.80
3.80
3.80
3.80
3.80
3.80
3.80
4.80

5dl

4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
5.80

1L 1,5L

9—
9—
— 1.50
— 11.50
— 1.50
— 11.50
4.50
4.50
4.50
6.—
6.—
6.—
6.—/8—
6.—
6.—
5—
2cl 5—
2cl 6.—
2cl 6.—
2cl 6.—
2cl 4—



Feldschlésschen Lager 4,8%
Feldschlésschen Hopfenperle 5,2%
Feldschlésschen Zitronenpanaché 2%
Feldschldsschen alkoholfrei
Appenzeller Quéllfrisch (naturtrib) 4,8%

Ramseier Suure Moscht 4,0%
Ramseier Suure Moscht alkoholfrei

Mont-sur-Rolle (VD)
Caprice de Madame 4— 8—

Pinot Blanc / Chardonnay
Dardagny (GE) 2015 450 9—

Riesling x Sylvaner

Genéve Choulex

Pierre Mandry

Le crieur public 2014 550 1M.—

Chianti (1)

Il Cipresso 4— 88—
Pinot Noir (VS)

La Brante 450 9—
Gamaret

La Cote, Founex (VD)

Pierre Mandry

Le crieur public 2012 6— 12—

3dl

12—

13.50

16.50

12—

13.50

18.—

50cl
33cl
33cl
50cl
50cl

49cl
49cl

5di

20—

22.50

27.50

20—

22.50

30—

4.50
4.50

5.50

5—

7,5dl

31.50

38.50

42—



P.S. Auf unserer Homepage finden Sie aktuelle Angaben zu Veranstaltungen,
Ferientermine und so weiter. Wer regelmassig unseren Newsletter erhalten
mochte, kann sich dort auch auf der Mailingliste eintragen - oder grad hier vor
Ort seinen Namen auf die Liste setzen. Wir freuen uns, wenn Sie uns wieder
besuchen!

www.hofbergli.ch





